
Embarque numa jornada gastronômica no Século Verde 

Restaurante, que combina tradição e inovação, usando 

ingredientes locais para criar pratos que encantam. 

Em meio a 20.000 metros de natureza, desfrute de sabores 

contemporâneos em harmonia com o ambiente. 

Cada prato é uma obra de arte culinária, expressando maestria 

e paixão pelos sabores regionais. Surpreenda-se com a fusão de 

técnicas modernas e tradições, elevando a experiência 

gastronômica. 

Junte-se a nós no Século Verde Restaurante, onde a culinária 

contemporânea encontra a serenidade da natureza.

Alguns itens do cardápio podem estar indisponíveis devido a sazonalidade dos insumos.



Pão italiano, pão de ervas, pão de calabresa e focaccia, todos produzidos 
artesanalmente em nossa padaria

JˋΩη͙☻ʼˋ☻ĴʢˋΩ☻ˋ☻õʂ͊ηˋ̍˱ʂ

Cesto de pães, sardela, patê de gorgonzola, azeitonas pretas azapa e manteiga
J͙υϧˋΚη☻eΩΒˋʰ̍ʂ̳

Finíssimas fatias de carne bovina, molho especial da casa, parmesão e rúcula.

Acompanha fatias de pão italiano

�- �D�M�E�D�r�r�Ï��

Feitas com pão italiano, sendo duas cobertas por mozzarella de búfala, 
tomate seco, manjericão, outras duas cobertas por uma trilogia de funghi.
Todas gratinadas com parmesão

�·�Ï�¦ ☻ʼˋ☻�%�M�w�[�r�Â�•�i�i�D�[☻ꜞ℗☻υ͊̍ʼʂʼˋΩꜟ

Presunto cru, mozzarella de búfala, tomate seco, azeitonas azapa, berinjela
italiana  e parmesão
Acompanha cesto de pães

Caldo preparado com frango caipira e temperos naturais  cozido por 6 horas,
servido com nosso delicioso cappelletti artesanal

͊ηˋΒʂΩη͙☻ňˌʰυ̳͙☻ƃˋΚʼˋ

JʂΒΒˋ̳̳ˋηη̍☻̍͊☻ʧΚ͙ʼ͙

e û ŕ ļ U ň

ļ ☻№⅍♣⃰⃰

ļ ☻℗Ω♣⃰⃰

ļ ☻Ω℗♣⃰⃰

ļ ☻℗Ω♣⃰⃰

ļ ☻ⅎⅎ♣⃰⃰

ļ ☻™℮♣⃰⃰

ňʂ̳ʂʼʂ☻ňˌʰυ̳͙☻ƃˋΚʼˋ
Composta por mix de folhas, erva-doce, palmito, tomate, parmesão e 

torradas de alho

ňʂ̳ʂʼʂ☻ʼ͙☻�r�Â�•�±☻ʰ͙̈́☻JΚˋ̈́ˋ☻Bʂ̳Ωʋ̈́̍ʰ͙
Mix de folhas, fatias de pera, queijo gorgonzola, nozes e creme balsâmico

ň å U ň

ļ ☻™℮♣⃰⃰

ļ ☻™№♣⃰⃰

Ĵ ļ ☻ J ļ Ä û N ň

ļ ☻℗⅍♣⃰⃰

ļ ☻℗ℓ♣⃰⃰�
�E�D�³�Â�•�i�i�Ï☻�r�����«�D�õ��� ���~�•�³�D�[�«�D���«�[�w�³��

�k�Ï�õ�•�i�×�·�Ï�³������☻˱Κˋ̳̀ʂʼ͙�«�Ò�«�D�M�M�� �·�·�«�±�•�Ï�å�d���«�•�«�±�M�Ï�i�D�[

ļ ☻℮ⅎ♣⃰⃰Jʂ̳ʂʧΚˋΩʂ☻ʰʂΚʂʰ͙̳☻
Linguiça calabresa especial, recheada com queijo provolone 

Acompanha cesto de pão italiano e vinagrete

ļ ☻℅™№♣⃰⃰Ĵ̍ʰʂ͊̀ʂ☻͊ʂ☻ʰ̀ʂΒʂ☻
Iscas de picanha, queijo coalho, com cebolas roxas grelhadas e pimentas biquinho 

Acompanha cesto de pão italiano, vinagrete e farofa

�ö�D���r�•�i�i�D ļ ☻™™♣⃰⃰
Carne suína condimentada com temperos especiais

Acompanha barbecue de frutas vermelhas

Uʂʼ͙̍͊̀☻ʼˋ☻ηʂΒ͙̍ʰʂ☻ʰ͙̈́☻˱ˋ̳ˋ̍ʂ☻ʼˋ☻Β̍̈́ˋ͊ηʂ�«�Ò�«300gr in natura ļ ☻ΩΩ♣⃰⃰

ļ ☻™℮♣⃰⃰

Elaborado com delicioso queijo coalho, acompanhado por nossa geleia caseira

de abacaxi com pimenta

���M�D���r�Ï���Ï�×�Ü�9�«�w���Ï�~�D�~�•�[�Ý ļ ☻ΩΩ♣⃰⃰
Receita clássica siciliana de bolinho de risoto, recheado com mozzarella

Bʂηʂηʂ☻˯Κ̍ηʂ�«�Ò�«400gr 

BυΚΚʂηʂ
Com tomate confit , molho pesto, manjericao fresco, presunto cru, alho confit e torradas

ļ ☻⅍ℓ♣⃰⃰



ļ ☻ⅎ⃰♣⃰⃰

ļ ☻⅍⃰♣⃰⃰

ĴˋΩη͙

Ĵυηʂ͊ˋΩʰʂ

Molho ao sugo, tomates frescos, aliche, azeitona preta, azeite e alcaparras 

Manjericão, azeite, alho, pinoles, queijo pecorino romano e parmesão

ļ ☻™™♣⃰⃰

Tomates italianos selecionados com temperos naturais da nossa horta

ňυ˱͙

Escolha sua massa

Escolha seu molho

ň̍ʰ̳̍̍ʂ͊ʂ

Molho ao sugo, tomates frescos, mozzarella de búfala e manjericão

ļ ☻⅍⃰♣⃰⃰

�k�w���³�Â�Ï
Creme de leite com funghi secchi flambados

ļ ☻⅍℗♣⃰⃰

�þ�D�³�†�×�~�Ï�×�·�D�Ï�D�õ�•
Molho ao sugo, tomates frescos e calabresa artesanal da casa

ļ ☻℮℗♣⃰⃰

℗☻�k���M���D�³�³�Ï
Creme de leite, gorgonzola, provolone, queijo prato e mozzarella

ļ ☻ⅎ⃰♣⃰⃰

JʂΚʧ͙͊ʂΚʂ

Gema de ovo, guanciale, queijo pecorino romano e parmesão 

ļ ☻ⅎℓ♣⃰⃰

õ ň ň ň

ļ ☻⅍⅍♣⃰⃰

Creme de leite, gorgonzola, provolone, queijo prato e mozzarella

ļ ☻Ω™♣⃰⃰

Molho ao sugo, tomates frescos, pimentões vermelhos e amarelos, azeite

e pimenta dedo de moça

ΚΚʂʧʧ̍ʂηʂ☻

℗☻©͙Κ̈́ʂ˱˱̍

ļ ☻⅍⅍♣⃰⃰3☻õ͙ʼʂ☻ʼʂ☻JʂΩʂ

Molho rosé com tomates frescos, manjericão, calabresa assada,

catupiry original, gratinado com mozzarella e parmesão 

ļ ☻⅍℗♣⃰⃰©͙̍Κˋ͊η̍͊ʂ

Creme de espinafre, tomates frescos, mozzarella e gratinado com parmesão

ļ ☻Ω™♣⃰⃰

Tomates italianos selecionados, com temperos naturais da nossa horta

ňυ˱͙

Escolha sua massa

Escolha seu molho

õ ň ň ň

ňΒʂ˱̀ˋηη̍☻☻☻☻☻ ©ˋηηυʰʰ̍͊ˋ☻☻☻☻ ¬ʂΚ˱ʂ͊ˋ̳̳̍

¬͙͊ʰʰ̀̍ ļʂϧ͙̳̍̍☻ʼˋ☻ļ̍ʰ͙ηʂ

ʰ͙̈́☻eΩΒ̍͊ʂ˯Κˋ

JʂΒΒˋ̳̳ˋηη̍

ʼˋ☻JʂΚ͊ˋ



¬ʂ̳ˋη͙☻ʰ͙̈́☻Ĵ͙̳ˋ͊ηʂ☻JΚˋ͙̈́Ωʂ
Acompanha creme de funghi e rúcula

ƃ e ň

ļ ☻℅℮℗♣⃰⃰J͙ϵʂ☻ʼˋ☻Ĵʂη͙☻J͙͊Ҡηʂʼʂ☻
Acompanha  risoto de uvas 

ļ ☻ⅎⅎ♣⃰⃰

J Ċ õ Ĵ û ¸ õ e û ŕ Ċ ň

�H�
 �ö �H�- �†�� �†�


ļ ☻℗ⅎ♣⃰⃰

ļ ☻™Ω♣⃰⃰

ļ ☻℗№♣⃰⃰

ļ ☻™™♣⃰⃰

ļ ☻Ω™♣⃰⃰

ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻ĴʂΚ̈́ˋΩʢ͙☻250gr em média

ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻Θυˋ̣͙̍☻�i�M�Ï�•☻ʰ͙̈́☻η͙̈́ʂηˋ☻ʰˋΚˋ̣ʂ☻300gr em média

ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻�k�w���³�Â�Ï�×�[�•�r�r�Â�Ï☻300gr em média

ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻ļφʰυ̳ʂ☻ʰ͙̈́☻̳̍̈́ʢ͙☻Ω̍ʰ̳̍̍ʂ͙͊☻250gr em média☻

åˋ˱ΰˋΩ☻͊ʂ☻̈́ʂ͊ηˋ̍˱ʂ

Batata doce, abobrinha italiana, brócolis, couve-flor, cenoura, tomate cereja e abóbora-cabotiá

�
 �†�· �ö �§ �H�


ļ ☻℅℗♣⃰⃰

ļ ☻℅℗♣⃰⃰

ļ ☻℅ℓ♣⃰⃰

ΚΚ͙І☻

©ˋ̣̍ʢ͙☻

ƃ̍͊ʂ˱Κˋηˋ

©ʂΚ͙˯ʂ ļ ☻ⅎ♣⃰⃰

BʂηʂηʂΩ☻˯Κ̍ηʂΩ☻ ļ ☻℅Ω♣⃰⃰

ŕυηυ☻ʼˋ☻˯ˋ̣̍ʢ͙☻

ļ ☻℅⃰♣⃰⃰

ļ ☻ℓ⃰♣⃰⃰

ļ ☻ℓ⃰♣⃰⃰

ļ ☻№℅♣⃰⃰

ĺυˋ̣͙̍☻ΒʂΚ̈́ˋΩʢ͙

ĴυΚˑ

ĴʂΒΒʂΚʼˋ̳̳ˋ☻͊ʂ☻õʂ͊ηˋ̍˱ʂ

ňΒʂ˱̀ˋηη̍☻ʂ̳͙̀☻ˋ☻͚̳ˋ͙

ļ ☻℅⅍♣⃰⃰

ļ ☻℅™ℓ♣⃰⃰õˋʼʂ̳̀ʢ͙☻ʼˋ☻õ̍˱͙͊͊
Ao molho Rôti com mostarda e creme de leite

Acompanhado de risoto de alho-poró

ļ ☻⅍Ω♣⃰⃰�ö���õ�E�•�i�i�����•
Recheado com mozzarella, coberto por molho ao sugo e gratinado com parmesão,

acompanhado de spaghetti na manteiga e sálvia

ļ ☻℅⃰№♣⃰⃰

ļ ☻℅№⅍♣⃰⃰

ļ ☻℅℗⅍♣⃰⃰

ļ ☻℅℗⃰♣⃰⃰

�k�Ï�õ�•�i☻�·�Ï�³������ ☻ʗ☻ĴʂΚ̈́ˋ˱̍ʂ͊ʂ
Acompanha arroz e fritas ou fettuccine na manteiga

ĴˋΚ̳͊̍☻ʼˋ☻ʰ͙Κʼˋ̍Κ͙☻ʂ͙☻͙̳͙̈́̀
Acompanha risoto ao funghi

ĊΩΩ͙ʧυʰ͙☻ʼˋ☻ƃ̍ηˋ̳ʂ
Vitela assada no próprio molho, com temperos naturais e acompanha risoto milanês, 

feito com o legitimo açafrão Italiano

©̳̍ˋη☻õ̍˱͙͊͊☻ʂυ☻Ĵ͙̍ϧΚˋ☻ƃˋΚη
Acompanha risoto de endívias com pimenta do reino verde

Acompanha crosta de pistache e risoto de ervas
å͙̈́ʧ͙☻ʼˋ☻J͙Κʼˋ̍Κ͙

J ļ û e ň

ļ ☻℅⃰ℓ♣⃰⃰B̍˯ˋ☻ʼˋ☻�-�Â���M�Ï�·�� �«300gr in natura

ļ ☻℅⃰№♣⃰⃰B̍˯ˋ☻�����r�Â�� �«300gr in natura

ļ ☻℅⃰ℓ♣⃰⃰©Κʂ̳ʼ̍͊̀ʂ�«300gr in natura

Ĵ̍ʰʂ͊̀ʂ�«300gr in natura�« ļ ☻℅ℓ№♣⃰⃰

JʂΚΚˌ☻ʼˋ☻ʰ͙Κʼˋ̍Κ͙�«380gr in natura

ŕⱶB͙͊ˋ�«400gr

ĴΚ̍̈́ˋ☻ļ̍ʧ�«500gr

ļ ☻℅№™♣⃰⃰

ļ ☻℅№℅♣⃰⃰

ļ ☻℅№Ω♣⃰⃰

J ļ û e ň☻☻☻☻☻ e ň Ĵ e J Ä Ä ň☻☻☻☻☻ ¬ ļ e å ¸ U ň

ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻Jʂ̈́ʂΚʢ͙
Porção de 400gr

ļ Ä ň Ċ ŕ Ċ ň

ļ ☻ⅎΩ♣⃰⃰
ļ̍Ω͙η͙☻ʼˋ☻ΒˋΚʂ♣☻˱͙Κ˱͙͊І͙̳ʂ☻ˋ☻͙͊ІˋΩ♣☻ΩˋΚϧ̍ʼ͙☻ˋ̈́☻ʰˋΩη͙☻ʼˋ☻ΒʂΚ̈́ˋΩʢ͙☻

ļ̍Ω͙η͙☻ʗ☻õʂΚ̍͊ʂΚʂ

Porção de 400gr

Arroz arbóreo, camarão, vôngole, polvo, marisco e tomates frescos

ļ ☻℅Ωℓ♣⃰⃰

ļ ☻℅™№♣⃰⃰

ļ ☻℅℮№♣⃰⃰



ļ ℅℗™♣⃰⃰☻�n�D�M�³�D���•�õ�õ�Ï�×�·�D�M�•�������i�Ï

Massa fresca artesanal, camarões rosa grande, funghi secchi ao molho branco
e  gratinado com parmesão

å ň û ¸ ň

ļ ☻⅍Ω♣⃰⃰ƃˋΚʼˋ☻ʗ☻B͙̳͙˱͊ˋΩˋ

Massa fresca artesanal de espinafre, molho à bolonhesa, queijo prato, presunto e
gratinada com parmesão

ļ ☻⅍№♣⃰⃰åʂΩʂ͊̀ʂ☻ƃˋ˱ˋηʂΚ̍ʂ͊ʂ

Molho rosé, abobrinha, berinjela, escarola, queijo prato e gratinada com parmesão

ļ ☻ⅎ℗♣⃰⃰åʂΩʂ͊̀ʂ☻ʂ͙☻�k�w���³�Â�Ï
Molho branco, funghi secchi, shitake, champignon, queijo prato e gratinada 
com parmesão

ļ ☻ⅎℓ♣⃰⃰�·�D���Ï�r �D�M�•�i�i�Ï

Massa fresca artesanal, recheada com funghi secchi, parmesão, presunto, 
queijo prato ao molho bolonhesa e gratinada com parmesão

ļ ☻ⅎⅎ♣⃰⃰�� �³�����õ���i�i�Ï

Massa fresca artesanal, de espinafre, recheada com queijo brie, passas e
macadâmia ao molho branco gratinado com parmesão

Recheado com carne seca e catupiry ao creme de abóbora gratinado
com parmesão

Massa fresca artesanal recheada com frango, lombo e catupiry gratinado
com molho Rossini

Massa fresca artesanal recheada com queijo brie e pistache, gratinado com
molho branco, creme de goiabada e parmesão

ļ ☻℮Ω♣⃰⃰

ļ ☻℮Ω♣⃰⃰

ļ ☻⅍℗♣⃰⃰

�n�����r �r�Â�Ï

�þ�����~�•�õ�õ�Ï

�·�•�·�·�D�õ�w���D

õ ň ň ň☻☻☻☻☻ e ň Ĵ e J Ä Ä ň

ļ ☻℅Ω⃰♣⃰⃰�
�E�D�³�Â�•�i�i�Ï�×���õ�×�·�D�M�•

Massa fresca artesanal, camarões rosa, polvo, lula, vôngoles, mariscos, 
tomates frescos e manjericão

ļ ☻℅℗⃰♣⃰⃰�n�D�M�³�D���•�õ�õ�Ï�×�%�D�r�r�D�õ�Y

Massa fresca artesanal, lascas de bacalhau Gadus Morhua, azeitonas azapa,
tomates frescos, salsinha ao molho branco  e gratinado com parmesão

õ ň ň ň☻☻☻☻☻ J Ċ õ☻☻☻☻☻ © ļ Ţ ŕ Ċ ň☻☻☻☻☻ U Ċ☻☻☻☻☻ õ ļ

ļ ☻℅ℓℓ♣⃰⃰ňʂ̳̈́ʢ͙☻˱Κˋ̳̀ʂʼ͙�«
�þ�Ï�[���i���«�~�•�«�õ�D�M�D���å�D�«�•�«�D�[�E�D�M�³���[�«�±�M�•�[�r���[�«�D���«�%�•�w�M�M�•�«�%�õ�D���r

ļ ☻℅ℓℓ♣⃰⃰ĴˋΩʰʂʼʂ☻ʗ☻©͙̍Κˋ͊η̍͊ʂ�«
�-�M�•���•�«�~�•�«�•�[�E�Ï���D�±�M�•�·�«�r�D���D�M�?�•�[�«�r�����«�D�M�M�� �·�«�i�M�D���r���«�•�«�i�D�i�D�i�D�[�«sauté

ļ ☻℅℅™♣⃰⃰

ļ ☻℅℗⅍♣⃰⃰

Bʂʼˋ̣͙☻˱Κˋ̳̀ʂʼ͙☻
�- �����«�õ�•�³�w���•�[�«�[�D�õ�i�•�D�~���[�«���D�«���D���i�•�Ï�³�D

Ĵ͙̳ϧ͙☻ʂ͙☻õ͙̳͙̀☻ļ͙̈́ˋΩʰ͙

���r�����E�D���Â�D�«�E�w�M�“

Ĵ e Ä Ƒ e ň☻☻☻☻☻ e☻☻☻☻☻ © ļ Ţ ŕ Ċ ň☻☻☻☻☻ U Ċ☻☻☻☻☻ õ ļ

ƃ e ¬ û Ċ

�·�•�õ�D���·�D���•☻ʗ☻ΒʂΚ̈́ˋ˱̍ʂ͊ʂ☻ʰ͙̈́☻˯ʂΚ˯ʂ̳ˋ☻ˋΚϧʂΩ☻ˋ☻̳ˋ˱ΰˋΩ

Beringela grelhada, mozzarella vegana, molho ao sugo, acompanha farfale
de rúcula guarnecido com shitake, cenoura, abobrinha italiana e tomate cereja

ļ ⅎℓ♣⃰⃰☻



ň Ċ B ļ e õ e ň ň

ļ ☻№℮♣⃰⃰���Ï�M�D���Ï�[�†

Tradicional sobremesa italiana, elaborada com mascarpone, savoiardi embebidas em

 deliciosa combinação de café e vinho marsalla, finalizada com chocolate em pó meio amargo

�ö�D�����D�×�r���i �i�D

Clássica sobremesa italiana, elaborada com creme de leite, chocolate branco e calda 

de frutas vermelhas

Ĵυʼ̍̈́☻ʼˋ☻̳ˋ̍ηˋ☻ʰ͙͊ʼˋ͊Ωʂʼ͙

O queridinho do Brasil, elaborado com os melhores ingredientes

ň͙ʧΚˋ̈́ˋΩʂ☻ʼ͙☻�
�������•�õ�Ï�•�M

Elaborada  com chocolate meio amargo e maçãs, com coulis de frutas vermelhas

ao vinho do porto e farofa de avelã

ĴΚ͙ҠηˋΚ͙̳ˋΩ

Carolinas recheadas com sorvete de pistache, cobertas por nobre ganache

de chocolate

ļ ☻№℗♣⃰⃰

ļ ☻ℓ℮♣⃰⃰

ļ ☻№℗♣⃰⃰

ļ ☻№℗♣⃰⃰

ļ ☻ℓⅎ♣⃰⃰

ļ ☻№⅍♣⃰⃰

ň e õ☻☻☻☻☻ å J Ċ Ċ å

˱υʂ☻ʰ͙̈́ⱤΩˋ̈́☻˱ʃΩ

ʰΘυʂ☻Ĵʂ͊͊ʂ☻ℓ™̳⃰̈́

˱υʂ☻ň♠Ĵˋ̳̳ˋ˱Κ͙̍͊☻ʰⱤ☻˱ʃΩ☻ℓ™̳⃰̈́

J͙ʰʂ☻ʰ͙̳ʂⱤІˋΚ͙

¬υʂΚʂ͊ʃⱤІˋΚ͙☻

ňʰ̀ϬˋΒΒˋΩ☻J̍ηΚυΩ

ňΒΚ̍ηˋ☻

ŕ͊̍͞ʰʂ☻ ͊ηʂΚη̍ʰʂⱤơˋΚ͙

Äηυʧʂ̍͊ʂ☻ļˋηΚ͞☻åû

¸ℓĊ¸☻å̍̈́ʢ͙Ɽå͙̍̈́͊ˋη͙

ļ ☻⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻ℓ⃰♣⃰⃰

ļ ☻ℓ⃰♣⃰⃰

ļ ☻ⅎ♣™⃰

ļ ☻ⅎ♣™⃰☻

ļ ☻ⅎ♣™⃰

ļ ☻ⅎ♣™⃰

ļ ☻ⅎ♣™⃰

ļ ☻℅№♣⃰⃰

ļ ☻℅℗♣⃰⃰

ļˋʼ☻Bυ̳̳

���M���E�Ï�r�D�õ�·�«���M�D�~�Ï�r�Ï�����D�õ�«�•�«�½���«�
�w�³�³�D�M

ļ ☻℅ⅎ♣⃰⃰

Jʂ˯ˌ☻ˋϵΒΚˋΩΩ͙ ļ ☻ⅎ♣℗⃰

ň Ţ J Ċ ň☻☻ õ Ä ŕ ŕ Ċ

ļ ☻℅Ω♣ⅎ⃰Ţϧʂ

ň Ţ J Ċ ň☻☻ û ŕ Ţ ļ Ä ň

ļ ☻℅Ω♣ⅎ⃰

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰

ʧʂʰʂϵ̍♣☻ ʧʂʰʂϵ̍☻ʰ͙̈́☻͙̀Κηˋ̳ʢ♣☻

ʰˋΚ͙̳ʂ♣☻åʂΚʂ̣͊ʂ♣☻å̍̈́ʢ͙♣☻

õʂΚʂʰυ̣ʃ☻ˋ☻õ͙Κʂ͊˱͙

�5�«�[�D�i���M�•�[

ň Ċ U ň☻☻☻☻☻ Ä ŕ å Ä û ň

�·�D�v�D�«�E�•�M�~�•�·�«�§�Ï���d���«�
�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����·�«�·���M�D���³���·�«

���D���³�•�M�Ï���D�·�«�n�M�•���D�~�Ï���•�·�«�-�M�D���i�•�M�M�©�·

�k�M�D���i���•�[�D�·�«�������M�D�·�«�·�•�õ�D���r�Ï�D�«�•�«�§�Ï�r�Â�Ï�D

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰

õ ŕe☻ֿב☻ B J ƑÄ

�-�Â�E�«���D�i�•�·�«�[�w�r���«�~�•�«�D�i�D�r�D�¦�Ï�«�•�«�Â���M�i�•�õ�d☻

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰☻

J ĴÄõ☻åÄõ=Ċ☻

�-�Â�E�«�~�•�«�r�Ï�~�M�•�Ï�M�D�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�Ï���d��

�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����«�•�«���D���å�•�M�Ï�r�d��

õ ŕe☻ֿב☻Ĵkňňe¬Ċ☻U õ ňJĊ☻☻

�-�Â�E�«���D�i�•�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�E�“�[�[�•�³���«�r�����«

�~�D���D�[�r���«�[�•���«�D�v�x�r�D�M�«�Ü���E�r�Ï�����D�õ�Ý

õ ŕe☻ֿב☻õ ļ JŢÙ ☻õ û¬

�-�Â�E�«���D�i�•�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«���D�M�D�r�w�å�E�«�r�����«

���D���³�D�«�[�•���«�D�v�x�r�D�M�«�Ü���E�r�Ï�����D�õ�Ý

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰

ļ ☻℅ⅎ♣ⅎ⃰

J ¸ ň☻☻☻☻☻ ¬ e å U Ċ ň

B e B Ä U ň

ň͙Κϧˋηˋ☻ʰ͙̈́☻ʰʂ̳ʼʂ☻ʼˋ☻©ΚυηʂΩ☻ƃˋΚ̈́ˋ̳̀ʂΩ☻͙υ☻�n�D���D�r�Â�•☻ʼˋ☻J͙̀ʰ͙̳ʂηˋ

¬ˋ̳ʂη͙☻ʼˋ☻ĴʂΒʂ̍ʂ☻ʰ͙̈́☻å̍ʰ͙Κ☻ʼˋ☻JʂΩΩ̍Ω☻¬ʂʧΚ̍ˋ̳☻B͙υʼ̍ˋΚ



J Ä Ĵ Ä ļ Ä û ¸ ň

Jʂʰ̀ʂʴʂ☻ÙʂΒ̍

Jʂʰ̀ʂʴʂ☻ÙˋΘυ̍η̍ʧʃ

Jʂʰ̀ʂʴʂ☻JʂΚϧʂ̳͙̀

Jʂʰ̀ʂʴʂ☻ ̈́ʧυΚʂ͊ʂ

ƃ͙ʼ̪ʂ☻ ʧΩ͙̳υη

ƃ͙ʼ̪ʂ☻ĴΚˋ̈́̍ΰ

ňʂ̪ˑ☻ Іΰʂ☻U͙υΚʂʼ͙

ļ ☻№⃰♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№℗♣ⅎ⃰

ļ ☻№℗♣ⅎ⃰

ļ ☻№℗♣ⅎ⃰☻☻☻

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰☻

ļ ☻℗℅♣ⅎ⃰

ļ ☻№№♣ⅎ⃰☻☻☻

ļ ☻№№♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№ⅎ♣ⅎ⃰

ļ ☻№ⅎ♣ⅎ⃰

ļ ☻№ⅎ♣ⅎ⃰

ļ ☻℗℅♣ⅎ⃰☻☻

ļ ☻℗№♣ⅎ⃰

ļ ☻№™♣ⅎ⃰

J̳ʃΩΩ̍ʰʂΩ õʂ˱͊̏˯̍ʰʂΩ

U ļ Ä û Ý ň☻☻☻ ň e õ☻☻☻☻ å J Ċ Ċ å

ļ ☻ℓ℗♣ⅎ⃰¬Κˋˋ͊☻õυ̳ˋ�«

�S�D�M���E�•�«�~�•�«���D�v�D�«�˜�•�M�~�•�·�«�õ�Ï���d���·�«�w�˜�D�«�i�Â�����E�[�����·�«�E�³�w�D�«�r�Ã�³�E�[�«�•�«�•�[�E�w���D�«�~�•�«���•���i�D

Ĵ̪̍͊☻̳ˋ͙̈́͊ʂʼˋ�«

�S�D�M���E�•�«�~�•�«�³�M�•���D�~�Ï���•�·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����«�•�«�E�³�w�D�«�r�Ã�³�E�[

õ͙Κʂ͊˱͙☻Ω̳̍ϧˋΩηΚˋ

�S�D�M���E�•�«�~�•�«�����M�D���³���·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�i�D���³�•�M�Ï���D�·�«�õ�Ï���d���«�•�«�E�³�w�D�«�r�Ã�³�E�[

ļ ☻ℓ℗♣ⅎ⃰

ļ ☻ℓ℗♣ⅎ⃰

åˋ͙̈́͊☻ΒˋʂΚ

�ö�w�M�“�«�~�•�«�E�•�M�D�·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����«�•�«�E�³�w�D�«�r�Ã�³�E�[

ļ ☻ℓ℗♣ⅎ⃰

�
���%�Ì�þ�H�
�×�·�� �n�½�‰�k�†�-�Ì�


�y 3 Limões - Taiti, Siciliano e Cravo

�y Cajú, Tangerina e Limão Siciliano 

�y Purê de Jabuticaba, xarope de Gengibre e 

Limão Rosa 

�y Limão, Uva Thompson e Manjericão

�y Melaço de Abacaxi, Maracujá, Limão Taiti e 

̈́Ωηˋ̳☻�6�3�3�«���õ

¸ˋ̍͊ˋ̪ˋ͊☻�6�3�3�«���õ

Verificar disponibilidade com garçom

ļ ☻℅℗♣ⅎ⃰☻

ļ ☻℅™♣ⅎ⃰☻

J ¸ Ċ Ĵ Ĵ

ļ ☻ℓ™♣ⅎ⃰JΚ̍Ωηʂ̳♣☻Ɖ̍ηʧ̍ˋΚ♣☻Ĵˋʂʰ̀♣☻ÄĴ ☻ˋ

¬͙̳ʼˋ͊☻ ̳ˋ

J e ļ ƃ e Ù ň☻☻☻☻ ļ ŕ e ň û Ä ň☻☻☻

�%�D�~�•���×�%�D�~�•���×�×�e�_�_�×���õ

J͙Κ͙͊ʂⱤJ͙Κ͙͊ʂ☻ơˋΚ͙☻�6�6�3�«���õ

¸ˋ̍͊ˋ̪ˋ͊Ɽ¸ˋ̍͊ˋ̪ˋ͊☻ơˋΚ͙☻☻�6�6�3�«���õ

B̳υˋ☻ṏ͙͙́☻�6�8�8�«���õ

åʂ˱υ͊̍ηʂΩ☻�6�8�8�«���õ

õ̍ʰ̀ˋ̳͙ʧ☻Ţ̳ηΚʂ☻�6�6�3�«���õ�«�Ò�«�;�3	_�«���•�����[

�r�D�M�i���Ï�~�M�D�i���[�«�•�«�D�E�•���D�[�«�:�7�«�r�D�õ���M�Ï�D�[

ļ ☻℅Ω♣ⅎ⃰

ļ ☻℅Ω♣ⅎ⃰☻

ļ ☻ℓ℅♣ⅎ⃰☻

ļ ☻ℓ℅♣ⅎ⃰

ļ ☻℅Ω♣ⅎ⃰

J e ļ ƃ e Ù ň☻☻☻ å Ċ û ¬☻☻ û e J Ý

¬ Ä û ň

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

¬̍͊☻ŕΚ͙Β̍ʰʂ̳

ňηΚʂϬʧˋΚΚϸ☻¬̍͊

ňˌʰυ̳͙☻ƃˋΚʼˋ☻¬̍͊

¬̍͊☻ŕ͊̍͞ʰʂ

�n�Ï���·�«�M�•�~�«�i�w�õ�õ�«�i�M���E�Ï�r�D�õ�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�D�M�D���å�D�«�•�«�[�w�r���«�~�•�«�D�i�D�r�D�¦�Ï

�n�Ï���·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�����M�D���³���·�«�E�³�w�D�«�i� ���Ï�r�D�·�«�����M�D���³���[�«�•�«�•�[�E�w���D�«�~�•�«�³�•���³�Ï�i�M�•

�n�Ï���·�«���D�v�d�«�˜�•�M�~�•�·�«�õ�Ï���d���·�«�H�[�E�w���D���i�•�«�%�M�w�i�«�•�«�z���M�i�•�õ�d

�n�Ï���·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����«�•�«�E�³�w�D�«�i� ���Ï�r�D

�
���%�Ì�þ�H�
�×�-�§���
�
�†�-�Ì�


�y  Abacaxi

�y Frutas vermelhas 

�y Lima da Pérsia 

�y Limão 

�y Limão Siciliano 

�y Maracujá 

�y Morango

�y Tangerina



ļ ☻№℗♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№⅍♣™⃰☻

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№Ω♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№Ω♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰☻

ļ ☻№℮♣ⅎ⃰☻☻

ļ ☻№℗♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ļ ☻№⅍♣ⅎ⃰

ΒˋΚ͙̳☻ňΒΚ̍ηІ

JʂΚʂ̣̳̳͙̍

©̍ηІ˱ˋΚʂ̳ʼ

U͙͊☻õʂΚ˱ʂΚ̍ηʂ

õ͙̣̍η͙

õ͙Ωʰ͙Ϭ☻õυ̳ˋ

å͙̍̈́͊ʰˋ̳̳͙☻ňΒΚ̍ηІ

ûˋ˱Κ͙͊̍Ɽûˋ˱Κ͙͊̍☻ň͙̪̈́ˋʼ

Ċ̳ʼ☻©ʂῺ͙̍͊ˋʼ

Ù͙Κ˱ˋ☻ ̈́ʂʼ͙

J̳ˋΚ̍ʰ͙η☻	��i�D�v�D		

õʂ͊̀ʂηηʂ͊

Іΰʂ☻ŕϬ̍͊̍͊˱Ω

©Κʂ͊˱ˋ̳̍ʰ͙☻B̳ʂʰ̪☻ļυΩΩ̍ʂ͊

U ļ Ä û Ý ň☻☻☻☻☻ J å ň ň Ä J Ċ ň

���E�•�M���õ�·�«�•�[�E�w���D���i�•�«�i�M�w�i�«�•�«�E�³�w�D�«�r�����«�³�E�[

�§�Ï�r���M�«�7�6�·�«�r�D�±�Ž�«�•�[�E�M�•�[�[���«�•�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�«�Ü���E�r�Ï�����D�õ�Ý

�n�Ï���«���D���K�w�•�M�D�©�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����«�•�«�D���³���[�i�w�M�D�«�i�Ï�i�i�•�M

���•�K�w�Ï�õ�D�«�[�Ï�õ�˜�•�M�·�«�i�M�Ï�E�õ�•�«�[�•�r�«�•�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�Ï���d��

�þ�w���·�«�Â���M�i�•�õ�d�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�Ï���d���·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�«�•�«�E�³�w�D�«�r�����«�³�E�[

�E���~�ì�D�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�Ï���d���·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�³�•���³�Ï�i�M�•�«�•�«�•�[�E�w���D�«�~�•�«�³�•���³�Ï�i�M�•

�n�Ï���«�i�D���K�w�•�M�D�©�«�i�•���·�«�r�D���E�D�M�Ï�«�•�«�˜�•�M�����w�i�Â�«�r�D�M�E�D�����·�«�~�•�±�w���D�~���«�r�����«�r�D�[�r�D�«�~�•�«�õ�D�M�D���å�•�Ï�M�D

�%���w�M�i�����«�•�Â�Ï�[�ì�•�©�·�«�r�w�i���«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�·�«�D���³���[�i�w�M�D�«�i�Ï�i�i�•�M�«�•�«�r�•�M�•�å�D�«�D���D�M�•���D

�-�D�r�Â�D�v�D�«�n�D�i�M�Ï�•�õ�D�·�«���D�M�D�r�w�å�E�·�«�õ�Ï���d���«�i�D�Ï�i�Ï�«�•�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M

�H�[�E�w���D���i�•�«�i�M�w�i�·�«�i�M�Ï�E�õ�•�«�[�•�r�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�·�«�w�˜�D�[�·�«�±�M�w�i�D�[�«�˜�•�M���•�õ�Â�D�[�·�«�õ�D�M�D���å�D

�§�Ï�������r �•�õ�õ���«�D�M�i�•�[�D���D�õ�«�~�D�«�r�D�[�D�·�«�•�[�E�w���D���i�•�«�i�M�w�i�·�«�D�³�w�D�«�r�����«�³�E�[�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D����

�K �Â�Ï�[�ì�©�«�%�õ�D�r�ì�«�§�D�i�•�õ�·�«�˜�•�M�����w�i�Â�«�r�D�M�E�D�����·�«���M�D���³�•�«�i�Ï�i�i�•�M�·�«�i�Ï�i�i�•�M�«�D�M�����E�i�Ï�r���«�•�«�r�•�M�•�å�D�«�D���D�M�•���D

�
�D�ì�•�«���·�w���D�«�8���w�M�D�~���·�«�r�Â�E�«�~�•�«�����M�D���³���«�•�«���D���³�D�«���•�Ï���Ï���³�[�·�«�D�v�x�r�D�M�«�•�«�i� ���Ï�r�D�«�M���[�Ž

�E���~�ì�D�«���i�[���õ�w�i�·�«�õ�Ï�r���M�«�k�M�D���³�•�õ�Ï�r���«�•�«�§�Ï�r���M�«�~�•�«�-�D�±�Ž�«�-�D�i�M�D�«�§�D�i�«

U ļ Ä û Ý ň☻☻☻☻☻ Ţ ŕ Ċ ļ Ä ň

Ùʂʰ̪☻ ΒΒ̳ˋ☻ĴˋʂΚ

¸͙̳̳ϸ☻BˋΚΚ̍ˋΩ

ň͙̈́̈́ˋ̳̍ˋΚ☻Ùʂʰ̪

ÝυʂΒυΚυ

Ùʂ̈́ˋΩ͙͊☻J̍ηΚ̍ʰ

ňʂ͊η͙☻JʂΒ̍̈́

�›�D�r�ì�«�8�D���Ï�•�õ�[�«�D�E�E�õ�•�·�«�E�w�M�“�«�~�•�«�E�•�M�D�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�D�M�D���å�D

�n�Ï���·�«�E�w�M�“�«�~�•�«���Ï�M�i�Ï�õ���·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�±�M�D���i���•�[�D�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D���“���~���D�[�«�•�«�õ�Ï���d���«

�›�D�r�ì�«�8�D���Ï�•�õ�[�«��	��:�·�«�±�M�w�i�D�[�«�˜�•�M���•�õ�Â�D�[�·�«�E�w�M�“�«�~�•�«�å�D�i�w�i�Ï�r�D�i�D�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�Ï���d���·�«�[���~�D

�-�D���E�D�M�Ï�·�«�[�w�r���«�~�•�«�r�w�E�w�D�v�w�·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�³�•���³�Ï�i�M�•�·�«�[�w�r���«�~�•�«�õ�D�M�D���å�D�·�«�õ�Ï���d���«�•�«�D�v�x�r�D�M

�K�Â�Ï�[�ì�©�«�›�D���•�[�����·�«�E�w�M�“�«�~�•�«�E�“�[�[�•�³���·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����·�«�E�³�w�D�«�i� ���Ï�r�D�·�«�•�[�E�w���D�«�~�•�«�³�•���³�Ï�i�M�•�«�•�«���•�õ

�E���~�ì�D�·�«�r�D�E�Ï���«�õ�Ï���d���·�«���D�M�D�r�w�å�E�·�«�õ�Ï���d���«�[�Ï�r�Ï�õ�Ï�D�����·�«�¦�D�M���E�•�«�~�•�«�D�v�x�r�D�M�«�•�«���•�õ�«
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Obrigado por escolher a nossa casa para sua 

experiência gastronômica! Cuidamos de cada 

detalhe para que você possa desfrutar da nossa 

culinária contemporânea e de

 cada momento conosco.

 Estamos ansiosos para recebê-lo novamente  e 

podermos compartilhar mais momentos juntos.

Sua satisfação é a nossa maior recompensa.

�$�G�R�U�R�X���V�X�D���H�[�S�H�U�L�r�Q�F�L�D���Q�R���6�p�F�X�O�R���9�H�U�G�H�"
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�P�D�L�V���S�H�V�V�R�D�V���D���G�H�V�F�R�E�U�L�U���H�V�V�H��
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