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RESTAURANTE

CONTEMPORANEO

Embarque numa jornada gastronémica no Século Verde
Restaurante, que combina tradicdo e inovagdo, usando
ingredientes locais para criar pratos que encantam.
Em meio a 20.000 metros de natureza, desfrute de sabores

contemporaneos em harmonia com o ambiente.

Cada prato é uma obra de arte culindria, expressando maestria
e paixdo pelos sabores regionais. Surpreenda-se com a fusdo de
técnicas modernas e tradicdes, elevando a experiéncia

gastronémica.

Junte-se a nds no Século Verde Restaurante, onde a culindria

contempordnea encontra a serenidade da natureza.
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Alguns itens do cardapio podem estar indisponiveis devido a sazonalidade dos insumos
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P&o italiano, pdo de ervas, pao de calabresa e focaccia, todos produzidos
artesanalmente em nossa padaria
J v KnieQB h's
Cesto de paes, sardela, paté de gorgonzola, azeitonas pretas azapa e manteiga
-DMEDIr
Finissimas fatias de carne bovina, molho especial da casa, parmesao e rdcula.
Acompanha fatias de pao italiano
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Feitas com pao italiano, sendo duas cobertas por mozzarella de bufala,
tomate seco, manjericao, outras duas cobertas por uma trilogia de funghi.
Todas gratinadas com parmesao
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Presunto cru, mozzarella de bufala, tomate seco, azeitonas azapa, berinjela

italiana e parmesao
Acompanha cesto de paes

JsBB_"nni” gk 7,
Caldo preparado com frango caipira e temperos naturais cozido por 6 horas,
servido com nosso delicioso cappelletti artesanal

Js syK~Osthsksh, i
Linguica calabresa especial, recheada com gueijo provolone
Acompanha cesto de pao italiano e vinagrete
Jhs s sih sBs
Iscas de picanha, queijo coalho, com cebolas roxas grelhadas e pimentas biquinho
Acompanha cesto de pao italiano, vinagrete e farofa
0D reiiD
Carne suina condimentada com temperos especiais
Acompanha barbecue de frutas vermelhas
MD ri )9«w T~D~e[Y
Receita classica siciliana de bolinho de risoto, recheado com mozzarella

Us”™ 17 msB. hsih " 1_~_“'s1”1IB” ™ ns «e&gr in natura

Elaborado com delicioso queijo coalho, acompanhado por nossa geleia caseira
de abacaxi com pimenta
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Com tomate confit, molho pesto, manjericao fresco, presunto cru, alho confit e torradas
n a U n
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Composta por mix de folhas, erva-doce, palmito, tomate, parmesao e
torradas de alho
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Mix de folhas, fatias de pera, queijo gorgonzola, nozes e creme balsamico
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Escolha sua massa

BBs_ N i

©

~nnophh™
Escolha seu molho nu {1
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Tomates italianos selecionados com temperos naturais da nossa horta
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Molho ao sugo, tomates frescos, pimentdes vermelhos e amarelos, azeite

e pimenta dedo de moca
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Manjericao, azeite, alho, pinoles, queijo pecorino romano e parmesao
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Molho ao sugo, tomates frescos, aliche, azeitona preta, azeite e alcaparras
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Molho ao sugo, tomates frescos, mozzarella de bufala e manjericao
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Creme de leite com funghi secchi flambados
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Molho ao sugo, tomates frescos e calabresa artesanal da casa
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Creme de leite, gorgonzola, provolone, queijo prato e mozzarella
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Gema de ovo, guanciale, queijo pecorino romano e parmesao

Escolha sua massa
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Escolha seu molho h “ 1e0B~ sk > Jsk
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Tomates italianos selecionados, com temperos naturais da nossa horta
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Molho rosé com tomates frescos, manjericao, calabresa assada,

catupiry original, gratinado com mozzarella e parmesao
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Creme de espinafre, tomates frescos, mozzarella e gratinado com parmesao
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Creme de leite, gorgonzola, provolone, queijo prato e mozzarella
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Acompanha risoto de uvas
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Acompanha creme de funghi e rlcula
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Porcdo de 400gr >
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Porcdo de 400gr
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Arroz arboreo, camardo, véngole, polvo, marisco e tomates frescos
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Ao molho R&ti comm mostarda e creme de leite

Acompanhado de risoto de alho-pord
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Recheado com mozzarella, coberto por molho ao sugo e gratinado com parmesao,
acompanhado de spaghetti na manteiga e salvia
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Acompanha arroz e fritas ou fettuccine na manteiga
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Acompanha risoto ao funghi
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Vitela assada no préprio molho, com temperos naturais e acompanha risoto milanés,
feito com o legitimo acafrao Italiano
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Acompanha risoto de endivias com pimenta do reino verde
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Acompanha crosta de pistache e risoto de ervas
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Batata doce, abobrinha italiana, brocolis, couve-flor, cenoura, tomate cereja e abdbora-cabotia
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Massa fresca artesanal de espinafre, molho a bolonhesa, queijo prato, presunto e
gratinada com parmesao
&4s0s stb” . nsksg s A
Molho rosé, abobrinha, berinjela, escarola, queijo prato e gratinada com parmesao
4s0s sis tkw 3AT NEC
Molho branco, funghi secchi, shitake, champignon, queijo prato e gratinada
comM parmesao
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D IrDMiil i 1208
Massa fresca artesanal, recheada com funghi secchi, parmesao, presunto,
queijo prato ao molho bolonhesa e gratinada com parmesao

36 il (T
Massa fresca artesanal, de espinafre, recheada com queijo brie, passas e
macadamia ao molho branco gratinado com parmesao
n rrAl i 1eQf *
Recheado com carne seca e catupiry ao creme de abobora gratinado
com parmesao
b ~+08081 i eQf ™
Massa fresca artesanal recheada com frango, lombo e catupiry gratinado
com molho Rossini
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Massa fresca artesanal recheada com queijo brie e pistache, gratinado com
molho branco, creme de goiabada e parmesao
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Massa fresca artesanal, camardes rosa, polvo, lula, véngoles, mariscos,
tomates frescos e manjericao
NDRD 361 x%wDFY i e &

Massa fresca artesanal, lascas de bacalhau Gadus Morhua, azeitonas azapa,
tomates frescos, salsinha ao molho branco e gratinado com parmesao
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Massa fresca artesanal, camardes rosa grande, funghi secchi ao molho branco
e gratinado com parmesao
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Beringela grelhada, mozzarella vegana, molho ao sugo, acompanha farfale
de rdcula guarnecido com shitake, cenoura, abobrinha italiana e tomate cereja
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Tradicional sobremesa italiana, elaborada com mascarpone, savoiardi embebidas em

i et ™

deliciosa combinacédo de café e vinho marsalla, finalizada com chocolate em pd meio amargo

6D DxriiD

Classica sobremesa italiana, elaborada com creme de leite, chocolate branco e calda

de frutas vermelhas
Ju™ v LNt T 7T Qs

O queridinho do Brasil, elaborado com os melhores ingredientes
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Elaborada com chocolate meio amargo e magas, com coulis de frutas vermelhas

ao vinho do porto e farofa de avela
JK Kn"K .0

Carolinas recheadas com sorvete de pistache, cobertas por nobre ganache

de chocolate
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RESTAURANTE

CONTEMPORANEQ

Obrigado por escolher a nossa casa para sua
experiéncia gastronémica! Cuidamos de cada
detalhe para que vocé possa desfrutar da nossa
culinaria contempordnea e de

cada momento conosco.

Estamos ansiosos para recebé-lo novamente e

podermos compartilhar mais momentos juntos.

Sua satisfacdo € a hossa maior recompensa.
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